BIJIIJI OCBITH, KYJIbTYPHU, MOJIOJAI TA CIIOPTY
HEJIOBOIBCBKOI CLIbCbKOI PAJ/IH
JJHICTPOBCBKOT'O PAMOHY UEPHIBELIBKOI OBJIACTI

3APOKAHCBKHM 3AKJIAJI JOIIKIJIbHOI OCBITH

Kox €IPTIOY 44623080

HAKA3
06.01.2022 c. 3apokaHu Ne 16/0n

IIpo 3arBepa:kenHss IlosoxeHHst
npo rpymy 3  0e3le4YHOCTI
XapyoBHMX IMPOAYKTIB (podouy
rpyny HACCP) Tta BianoBigHux
IHCTPYKUiH

Ha Bukonanust 3akoHiB Ykpainu «IIpo OCHOBHI HMPUHIMIN Ta BUMOTH O
0€3MeYHOCTI Ta SKOCTI XapyoBUX NPOAYKTIB», «IIpo Aep:kaBHUI KOHTPOJb 3a
JOTPUMAHHSIM 3aKOHOJABCTBA IMPO XapyoBl MPOIYKTH, KOPMHU, MOOIYHI MPOIYKTH

TBapUHHOTO TTOXOJ/IKCHHSI, 3JI0pPOB’S Ta Onmaronoyaus
tBapun», JICTY ISO 22000:2007 Cuctemu ympaBiaiHHS OE3MEYHICTIO XapuyOBUX
IIPOJIYKTIB. Bumornu 10 Oy Ib-SIKUX oprasizarin Xap4oBOTO

nanmtora (ISO 22000:2005, IDT), nakazy MiHicTepcTBa arpapHoi MOJITUKH Ta
nponoBosibcTBa Ykpainu Big 01.10.2012 poxy Ne590 «IIpo 3arBepmxenns Bumor
00 PO3pOOKH, BIPOBAKEHHS Ta 3aCTOCYBAaHHS TMOCTIHHO AIOYUX MPOLEAYD,
3aCHOBaHMX Ha npuHUunax CucremMu ynpasiiHHS O€3MEYHICTIO XapuOBUX MPOAYKTIB
(HACCP)»

HAKA3VIO:

l. 3arBepautu [lonoxxeHHs mpo rpyny 3 0€3MeYHOCTI XapUOBUX NPOAYKTIB, Ha1aml
(po6ouy rpynmy HACCP) 3aknany HOMIKUIBHOT OCBITH, 3T1IHO JOJATKY 1.

2. 3arBepautu popmy BegeHHs mpoTokoiy 3acinanus rpynu HACCP, 3rimHo
IOAATKY 2.
3. Po3pobutn mocanoBi Ta poboyi IHCTPYKITT WieHIB poO0Y0i IpyIu 3 po3poOKu

ta BrpoBakeHHs npuHuunis HACCP no 12.02.2022:

- KOOpAMHATopa
- TEXHIYHOTO CeKpeTaps



- 4iIeHiB po0oUOoi TpymH.

3.1. Bectu BClO JOKyMEHTaIil0 1010 opraHizaiii Ta podotu cucremu HACCP,
BI1JIIIOBITHO BUMOT.

4. Osnaitomutn Beix wieHiB po6odoi rpynu HACCP i3 Bcima BUMOramMu 1010
po6otu 3a cucremoro HACCP.

5. KoHTpo:b 32 BUKOHAHHSM IIOT0 HaKa3y 3ajuIaio 3a co00¥0.

Jupexrop Inna MEJIBHNYYK



